Menu dulpéveillon 3

BoucanCanot /
* % % %

RESTAURANT

Mise en houche
Mousse de fenouil, éa/oynm’ye de

Camarons et espuma A'eau de coques

Pour commencer
S/ﬁﬁé:ﬂe de foie gras mi-cuit, coeur de
moka en croute de sésame au foaiin
brulé, savarin d' épz’cey douces ef

Marmelade d' orange ameére

La mer
Filet de Bar cuit en ballottine of farce

f/éyéfﬂ/e, biscuit moelleux au céleri

et sa mousse /e’yére de wasabi

Le Trou normand

La viande
Filet de Licvre /mlué, strudel de farce
fine et ﬂim//ey, pmﬂﬁfmé i ["huile de
truffe, pOé[ée de pie&é' bleus

Lz dessert
9 euros foar adulte L houle de noél,

59 euros par enfant men aws poison frassionnément chocolat. ..

Hors boisson

Animation musicale et magicien Tél: +262 (0)26233 44 44 -
Email: hotel@boucancanot.com




