Sumedi 31 décembre 2011

BoucanCanot
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RESTAURANT

Mise en bouche
WMaki de St %zcc/my et son Caviar Osciétre,
ﬂe/ée de frommes vertes ef wasabi

Pour commencer
Foie gras de canard, paé/é ef pocﬁe’, coques ef shiitakes en houillon
de volaille au poiwe noir de Sarawak

La mer
Cmmesqm’y d"huitre creuse fine de claive N2 pacﬁée,
queue de /myowﬁne snackée au pm‘a negra bellota,
créme de COc/m'//aﬂey 4 ln féue de tonka

Le frou normand

La viande
Filet de Canette croustillante, farce de ﬂim//ey ef foie gras,

caeur de paﬁw’yz‘e rouge craquant et fondant /&zqwéy’w aY CACAO

Lo dessert
Manﬂwe rotie aux epices Bourhon, ﬂ/ﬂce vanille piyfi/ de safran,

mousse de chocolat noir valhrona intense

198 euros pﬂl’ adulle avec une coupe Champagne offerte
99 euros par enfomt menu poisson

Soirée Dansante :

animation musicale et 09, M@icien, J ur/zriye 4 minuit [



